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the best catering equipment

Modello: G7T4P4F+FG

Pos.ltem

1
2
3
4
5
6
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
45
46
47
48
49
50
51
52

Codice

31954700
31807100
31909900
31806900
31778500
0K000028
38951000
38877100
31912400
31913600
22289200
31291300
40000000
32811800
32327600
32811800
31777700
31924700
32777300
31783400
22783600
31856200
24684300
23297400
31290100
31189900
31291400
40000000
31781300
0K000026
31954800
31802500
31802100
31802000
32188300
32188400
38951200
31856800
31808200
31278300
31838300
31913500
40000000
31291500
22296900
40000000
31777500
22289200
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Descrizione

SPARTIFIAMMA BRUCIATORE 7 KW

CORPO BRUCIATORE 7 KW HIGH POWER

ASS. PIASTRA FE510C G7TP 400

CORDA FIBRAVETRO @14

BACINELLA INOX @ 105 E 126 PER SERIE 700-K
KIT RUBINETTO GAS PEL21S

MOSTRINA CUCINE A GAS CON FIAMMA PILOTA
MANOPOLA PA66 PERNO 8x6.5 A 180° - Modelli dal 1/2010
SUPPORTO BRUCIATORE 7 KW

SUPPORTO BRUCIATORE 3,5 KW-L
TERMOCOPPIA 600 MM

PILOTA REGOLABILE CON 2 SEDI

UGELLO: INDICARE MODELLO E TIPO GAS

DADO M16 @10-K

PORTAUGELLO ANGOLARE PER TUBO @10

DADO M16 @10-K

BICONO x TUBO @4mm

RACCORDO x TUBO @4

BICONO IN OTTONE, @ 10 mm

BY-PASS @100 PER RUBINETTO PEL21S

BY-PASS @55 PER RUBINETTO PEL21S

GRIGLIA OPACA 2 FUOCHI HIGH/MAX POWER-K
PIEDINO 1 %" h125/h175 STAFFA-L

CANDELETTA FORNI

TERMOCOPPIA+CONNES. INTERROTTA, 1=1500
CAVO ACCENSIONE PIEZOELETTRICA, I= 1800
PILOTA REGOLABILE CON 3 SEDI

UGELLO: INDICARE MODELLO E TIPO GAS
BRUCIATORE 7,8 KW FORNO FG S900/S

KIT RUBINETTO TERMOSTATATO PEL25ST 260°C
SPARTIFIAMMA BRUCIATORE 3,5KW
PORTARULLINO PER CERNIERA FORNO - Modelli dal 9/2008
CERNIERA DESTRA PORTA DEL FORNO - Modelli dal 1/2000
CERNIERA SINISTRA PORTA DEL FORNO - Modelli dal 1/2000
ACCENDITORE PIEZOELET.+LAMELLA PER MASSA
CAPPUCCIO PER PIEZOELETTRICO
MOSTRINA FORNI A GAS 170° - 300°

GRIGLIA FORNO 2/1 GN

CORPO BRUCIATORE 3,5 KW HIGH POWER-L
BRUCIATORE 7 KW A PIPA TP S700

FONDO CAMERA FORNO 650 x 535 mm
PORTAUGELLO DRITTO PER TUBO @10

UGELLO: INDICARE MODELLO E TIPO GAS

PILOTA INCLINATO A 3 VIE CON 3 SEDI
CANDELETTA PER ACCENSIONE

UGELLO: INDICARE MODELLO E TIPO GAS
BICONO D.4 PILOTA TUTTAPIASTRA
TERMOCOPPIA 600 MM
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